WISTO-SERIE. Limifyze, Smarter Getrinkeausschank

Zukunft der Gastlichkeit
,Made in Vorarlberg”

Gastronomie 4.0: In 30 Sekunden zum Lieblingsgetrank.

DORNBIRN Limifyze, ein Pionier
im Bereich ,,Smarter Getrankeaus-
schank®, setzt mit seiner innovati-
ven Selfservice-Bar einen Meilen-
stein in der Gastro-Branche. Die
Griinder Michael Bertel und Linus
Albrecht haben ein wegweisendes
Konzept fiir die Gastronomie 4.0
geschaffen. Michael Bertel ist ver-
antwortlich fiir die Software und
Linus Albrecht beschiftigt sich mit
der Hardware.

Die Idee fiir den vollautoma-
tischen Barkeeper entstand bei
einem Hackathon wihrend ihrer
Schulzeit an der HTL Dornbirn.
Relativ rasch starteten sie mit dem
Erstellen eines Prototyps, mit dem
sie an verschiedenen Wettbewer-
ben teilnahmen. Puls 4 hat z. B. die
Griinder eingeladen, bei der Fern-
sehshow 2 Minuten 2 Mentoren
mitzumachen. ,,Als die Folge dann
ausgestrahlt wurde, bekamen wir
viel positive Resonanz. So fassten
wir den Entschluss, den Prototyp
in ein serienreifes Produkt iiberzu-
leiten und die Limifyze GmbH zu
griinden®, erzihlt Michael Bertel.
Seither verstarkt Glinther Pornba-
cher das Team als Co-Founder und
bringt sein Know-how in Marketing
und Verkauf ein. Mit dem Schritt
vom Prototyp zur ersten Kleinse-
rie stieflen die Griinder auf weite-
re Herausforderungen. Besonders
anspruchsvoll gestalteten sich die
Umsetzung des hygienischen Aus-
schanksystems und einer einfa-
chen Benutzerschnittstelle, um den
strengen Anforderungen des All-
tags in der Gastronomie gerecht zu
werden.

Funktioneller Getrankeautomat

Die Selfservice-Bar serviert rund
um die Uhr frische Drinks. Géste
bedienen die Bar selbstandig. Mit
nur einer Fiillung konnen bis zu 150
Getranke ausgeschenkt und ver-
kauft werden, ganz ohne Personal.
In Zeiten von Personalmangel ist
der ,24/7 Barkeeper“ eine grofRe
Unterstilitzung. Die Bezahlung der
Getranke erfolgt per NFC mit Kre-
dit-, Bankomatkarte oder Smart-
phone. Das breite Getrankesorti-
ment von Cocktails bis Softdrinks,
und die Mobilitdt durch Fahrrollen
ermoglichen den Einsatz von mor-
gens beim Friihstiick bis nachts im
Barbetrieb. Die Besonderheit der
Selfservice-Bar ist der sichtbare
Ausschank direkt aus der Original-

Die Selfservice-Bar serviert rund um

die Uhr Drinks. Getrinke kénnen damit
ohne Personal ausgeschenkt werden.

flasche in das Trinkglas der Gaste.
Im Automat befinden sich sechs Ge-
trankeflaschen mit aufgestecktem
Dispenser, welche mit einem Dreh-
teller iiber das Glas bewegt werden.
Die Flasche wird dann elektroma-
gnetisch gedffnet und der Inhalt
ausgeschenkt. Der Betreiber kann
den Barkeeper bequem vom Com-
puter aus konfigurieren und behalt
mithilfe eines Echtzeit-Dashboards
jederzeit den Uberblick iiber Fiill-
stinde und Umsitze.

Smarte Tischleuchte

Doch nicht nur mit Limifyze be-
schiftigen sich die Griinder Bertel
und Albrecht intensiv. Mit ihrem
zweiten Unternehmen namens
Ledovation haben sie ein weite-
res innovatives Produkt im Gast-
ronomiebereich entwickelt. Der
SERVICETUBE® ist eine smarte
Tischleuchte fiur Restaurants. Er
wird durch Beriithrung rot und be-
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Michael Bertel und Linus Albrecht ha-
ben das Konzept entwickelt und starten
durch. FA/BROLL FOTOGRAFIE
nachrichtigt das Servicepersonal in
Echtzeit per App oder Smartwatch,
dass Gaste bestellen mochten bzw.
Personal bendtigt wird.

»Die HOST Gastronomiemes-
se im Herbst 2021 in Mailand war
niitzlich fiir die Weiterentwicklung
und Optimierung unserer Produk-
te. Hier wurde unser automatischer
Barkeeper zum ersten Mal auf einer
Messe prasentiert und wir erhielten
von vielen Branchenspezialisten
hilfreiches Feedback®, so Linus Alb-
recht. Den ersten Realeinsatz hatte
die Selfservice-Bar im Hotel Son-
ne in Mellau. Mittlerweile werden
auch die Gaste des Businesshotels
Maier mit Getranken versorgt.

Limifyze gewann mit dem Unter-
nehmen Bischof Automaten einen
wichtigen Vertriebspartner aus Vor-
arlberg. ,Unsere Selfservice-Bar
erweist sich als voll funktionsfihig
und prazise im Ausschank offe-
ner Getrénke. Jetzt geht’s um den
Vertrieb, so Michael Bertel. Die
Grunder beweisen, dass sie im Be-
reich Gastronomie 4.0 erfolgreich
mithalten konnen. Das Ziel ist klar:
Sie wollen mit ihren Unternehmen
wachsen, neue Mitarbeiter*innen
einstellen und die Produkte erfolg-
reich am Markt etablieren. ,,Die
Zukunft sieht vielversprechend aus
und kiindigt weitere wegweisende
Entwicklungen an“, so Linus Alb-

recht abschlief3end.
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